
Archipelago Buffet
KYLMÄT KALAT

Graavilohi & hovimestarin kastike, 
Lämminsavulohi, Graavisiika,

Katkarapu-skagen, Gubbröra & 
Väinämöisen napit, Kirjolohenmäti, 

Merileväkaviaari, Punasipuli, 
Smetana, Karpalosilli, Glögisilakka, 

Valkosipuli-silliviettelys, Sinappi-
silli, Tervasilakka, Kananmuna, 

Sitruuna, Katkaravut, Pikkublinit,
Rhode Island -kastike, 

Savustettu muikku,
 VEGAANI: Pikkelöityä kurpitsaa ja 

omenaa, Vegaani ”maksa”paté,  
Porkkala, Edamamepapusalaatti

KYLMÄT LIHAT
Palvattua saaristolaiskaritsaa,

Naudan suolaliha & Cornichons,
Mallaspossu-joulukinkku & Talon 

sinappi, Maalaispaté Tante Juliette 
& Cumberland-kastike, Poromousse 

saaristoleivällä, Pikkelöity puna-
sipuli tähtianiksella ja kanelilla

SALAATIT
Perunasalaatti, Sienisalaatti, Rosolli,

 Waldorfin salaatti & paahdetut 
saksanpähkinät, Punajuurismetana, 

Paahdettu porkkanasalaatti 
vuohenjuustolla ja siemenillä, 

Salaattisekoitus, Kirsikkatomaatti, 
Kurkku, Krutonkeja, Kuivattu sipuli, 
Auringonkukansiemen, Kurpitsan-

siemen, Puolukkavinegertti

LÄMMIN PÖYTÄ
Paahdetut perunat valkosipulilla,

Bataattiperunalaatikko, Punajuuri-
lohkot & aurajuusto & piparimuru,
Juurekset joulumausteilla, Ylikypsä 

porsaankylki & Tumma joulukastike,
Portviinissä haudutettua saaristo-
karitsaa, Häränrintaa tummalla 

glögikastikkeella, SuperStar 
lihapullat tomaattikastikkeessa,

Paahdettua kanaa valkosipulilla ja 
Provencian yrteillä, Sahramilohi,

Keitetty peruna, Sinappikuorrutettu 
joulukinkku, Herneet, Luumu, 

Laivan sinappi
VEGAANI: Speltti-quinoapaistos, 

Punajuurifalafel, Pähkinöitä & 
siemeniä, Lämmin punakaalisalaatti

JÄLKIRUOAT
Jäätelö & piparkakkusiirappi,
Taatelikakku & Kinuskikastike,

Luumurahka, Karpalojuustokakku 
& kinuski, Glögikakku, Sacherhalko,

Ruotsalaiset vaahtojoulupukit, 
Joulukonvehti, Vihreät kuulat

Rahkapannukakut, Kermavaahto,  
Mansikkahillo, Juustolajitelma & 

hilloja, Keksejä, Piparkakut

KALLA FISKRÄTTER
Gravad lax & hovmästarsås,

Varmrökt lax, Räkskagen, Gravad 
sik, Gubbröra & Väinämöisen 

knappar, Regnbågsrom, 
Sjötungakaviar, Tärnad rödlök, 

Smetana, Tranbärssill, Vitlökssill,
Glöggströmming, Senapssill
Tjärströmming, Ägg halvor,

Citron klyfta, Räkor med skal, Små 
blinier, Rhode island sås, 

Rökt siklöja

VEGAN: Inlagd pumpa och äpple, 
Vegan paté, Morotslax,  

Edamamebön sallad

KALLA KÖTTRÄTTER
Palvad skärgårds lamm, Saltat 
nötkött & cornichons, Maltgris 

julskinka & Husets senap,
Landpaté Tante Juliette & 

Cumberlandsås, Ren mousse på 
skärgårdsbröd, Picklad rödlök 

med stjärnanis och kanel

SALLADER
Potatissallad, Svampsallad, 

Rosolli-sallad, Rödbetssmetana,
Waldorfsallad med rostad valnöt,

Rostad morotssallad med 
getost och frön, Salladsmix, 

Körsbärstomat, Gurka, Krutonger, 
Rostad lök, Solrosfrön, 

Pumpafrön, Lingonvinegrett

VARM PLOCK
Rostade potatis med vitlök, 

Rödbetsbitar med ädelost och 
pepparkakssmulor, Sötpotatislåda,

Rotfrukter med julkryddor, 
Mör sidfläsk & mörk julsås, 

Portvin-stuvad skärgårdslamm, 
Brisket med mörk glöggsås, 

SuperStar köttbullar med tomatsås, 
Rostad kyckling med vitlök och 

Provence örter, Saffranlax, 
Kokt potatis, Senapsglacerad 

julskinka, Ärter, Plommon, 
Skeppssenap

VEGAN: Rödbetsfalafel, Ugnsbakad 
spelt och quinoablandning, 
Varm rödkålssallad, Varm

 rödkålssallad  

EFTERRÄTT
Glass & pepparkakssirap, Dadel-
kaka & Kolasås, Plommonkvarg, 

Ostkaka med tranbär och kolasås, 
Glöggkaka, Jultårta, Juleskum, 

Julchoklad, Gröna kulor, Kvarg-
pannkakor, Vispad grädde, 

Jordgubbsylt, Ostsortering, Syltar, 
Kex, Pepparkakor 

COLD SEAFOOD
Smoked salmon, Shrimp Skagen, 
Cured salmon with mustard–dill 
sauce, Egg-anchovy salad with 
Väinämöisen rye crisp, Cured 
white fish, Rainbow trout roe, 

Seaweed caviar, Diced red onion, 
Sour Cream, Cranberry herring, Gar-

lic herring, Herring in mulled wine, 
Mustard herring, Tar herring, Egg, 

Lemon, Shrimp, Rhode Island sauce, 
Smoked vendace

VEGAN: Pickled pumpikn and apple, 
Vegan paté, Carrot smoked salmon, 

Edamame beans salad

COLD MEATS
Archipelago Smoked Lamb, Salt beef 

& cornichons, Maltpork christmas 
ham & House mustard, Country pâté 

Tante Juliette with Cumberland sauce, 
Reindeer mousse on archipelago 
bread, Pickled red onion with star 

anise and cinnamon

 
SALADS

Potato salad, Mushroom salad, 
Finnish beetroot salad, Beetroot 

soured cream, Waldorf salad with 
roasted walnuts, Roasted carrot 

salad with goat cheese and seeds, 
Salad mix, Cherry tomato, 

Cucumber, Crutons, Dried onion, 
Sunflower seeds, Pumpkin seeds, 

Lingonberry vinaigrette

HOT SELECTION
Roasted potatoes with garlic, Sweet 
potato-casserole, Roasted beetroot 

wedges with blue cheese and ginger-
bread crumbs, Root vegetables with 
Christmas spices, Slow-cooked pork 

belly with dark Christmas sauce, 
Archipelago lamb braised in port 

wine, Brisket with dark mulled wine 
sauce, SuperStar meatballs with 

tomato sauce, Roasted chicken with 
garlic and Salmon with saffron,
Boiled potato, Mustard-glazed 

Christmas ham, Peas, Plum, 
Ship’s Mustard

VEGAN: Beetroot falafel, Oven-
baked spelt & quinoa mix, Nuts & 
seeds, Warm red cabbage salad 

DESSERT
Ice Cream with gingerbread syrup, 

Date cake with caramel sauce, Plum 
Quark, Cranberry-cheesecake with 
caramel sauce, Mulled Wine-cake, 
Finnish Christmas tart, Marshmal-

lows, Chocolate, Green Marmelade, 
Quark pancakes, Whipped Cream, 
Strawberry Jam, Cheese selection & 
Jam, Crackers, Gingerbread cookies 


